ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑ ΜΑΓΕΙΡΙΚΗΣ
 ΦΥΛΛΟ ΟΜΑΔΙΚΗΣ ΕΡΓΑΣΙΑΣ ΣΤΗΝ ΤΑΞΗ

(ΜΠΟΥΦΕ)

Εκπαιδευτής : 

1) Να περιγράψετε τι είναι ένα μπουφέ.

__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

2) Να εξηγήσετε τι είναι το θέμα ενός μπουφέ. 

__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

3) Να ονομάσετε τους τρεις παράγοντες που επηρεάζονται από το θέμα του μπουφέ και να περιγράψετε τον τρόπο με τον οποίο επηρεάζει τον κάθε ένα. 

_________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑ ΜΑΓΕΙΡΙΚΗΣ
(ΜΠΟΥΦΕ)
ΕΡΓΑΣΙΑ ΓΙΑ ΤΟ ΣΠΙΤΙ
Εκπαιδευτής : 
4) Να ονομάσετε τους τρεις παράγοντες που επηρεάζουν την επιλογή των φαγητών σε ένα μπουφέ και να εξηγήσετε τον κάθε ένα. 

_______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

5) Να ονομάσετε τα κύρια χαρακτηριστικά που πρέπει να έχει η παρουσίαση ενός μπουφέ.

__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

6) Να εξηγήσετε σε συντομία τα χαρακτηριστικά που πρέπει να έχει το κεντρικό σημείο εστίασης του μπουφέ.

__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

7) Να περιγράψετε τρία βασικά σημεία στα οποία πρέπει  να δίνεται  ιδιαίτερη προσοχή κατά την παρουσίαση των φαγητών σε ένα μπουφέ. 

_____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑ ΜΑΓΕΙΡΙΚΗΣ

(ΜΠΟΥΦΕ)
ΦΥΛΟ ΑΞΙΟΛΟΓΗΣΗΣ

(προφορικά)

Εκπαιδευτής : 

1. Ονομάστε και επεξηγείστε τα τρία βασικά στοιχεία που διέπουν την επιτυχία ενός μπουφέ. 

2. Περιγράψετε τη μέθοδο προετοιμασίας και τη σειρά εργασίας για ετοιμασία και παρουσίαση μπουφέ.
